
 

〇 YICカフェⅢ 

 23日に製菓衛生師科のカフェ 3回目を開店しました。お客様は雪模様の寒い中来ていただきました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

↑下の段の写真はできあがった料理ではなく、まだ素材の段階（下ごしらえ中）を撮影したものです。

デザインとして見ると色彩が美しく形も面白いということが分かりませんか？左の三枚はいずれも淡い

グレーですが、微妙に色相（色味）が違います。それぞれ素材は何でしょうか、分かりますか？。想像

して楽しんでみてください。右の一枚は「オレンジがかった赤」と表現するか「赤みの入ったオレン

ジ」と表現するか、どちらがいいですか？このように毎日何気なく見ているものでも何かの観点にこだ

わって観察してみると新しい発見もあります。一番左の素材は調理（下ごしらえ）中でしたが、私には

空に浮かぶ雲に見えました。嵐の雲ではなく、温かく包んでくれるような優しい雲です。先日学校の玄

関から見上げていて見つけた雲とよく似ています。 

〇 自校自賛                      

 今年から始めた総合型選抜を選択して次年度の 

入学を決めてくれた人たちの入学前教育を行って 

います。通常のオープンキャンパスに参加しなが 

ら調理の準備なども体験していきます。これまで 

も何回か参加していますので会話もスムーズです。 

鍋を丁寧に洗ったり、すしご飯の温度管理をした 

りと地味な活動ですが、非常に大切な体験ができ 

ているのではないかと思います。笑顔で取り組む姿も見ていて気持ちがいいですね。 

YIC 調理製菓専門学校長 須内章雅 
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